PIEKARNIA ORKISZOWA
W LUBLINIE
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a pomyst otwarcia rzemiesl-

niczej piekarni orkiszowej

w Lublinie, w ktdrej chleb
jest produkowany w petni z orkiszu,
wpadt w 2019 roku Tomasz Berbe¢. -
Swoje wyroby produkuje wedtug sta-
rych, sprawdzonych receptur taczac
tradycje z nowoczesnoscig. Pieczywo
wypiekam na bazie 100% prastarych
odmian orkiszu - ttumaczy.

Orkisz zachowat swojg pierwot-
na forme, poniewaz w odréznieniu od
innych zbdz, nie poddaje sie modyfi-
kacjom genetycznym. - W piekarni
stawiam na dobre jakos$ciowo pro-
dukty, dlatego tez stosuje tradycyjne
metody wypieku pieczywa. Ciasto wy-
rabiam w dwéch etapach: maszynowo
i recznie, co pozwala na wieksza do-
ktadno$¢ - wyjasnia Tomasz Berbe¢,
wtasciciel piekarni.

Przedsiebiorca nie tylko sam do-
glada wszystkich wypiekoéw, ale dba
0 najwyzsza jakos¢ kazdego chleba. -

Mam $wiadomos¢, ze chleb to podsta-
wowy positek, ktory gosci codziennie
na naszych stotach, dlatego doktadam
wszelkich staran, by smakowat wy-
jatkowo. Czuwam nad cata produk-
cja przygotowujac ciasto, sprawdzajac
czas wypieku i dowozac gotowe chleb-
ki do moich klientéw - zapewnia wta-
Sciciel.

W piekarni Tomasza Berbecia ku-

pimy chleb czysty bez dodatkéw, ale
takze ze stonecznikiem, z dynia, sie-
mieniem Inianym, miksem ziaren, zu-
rawing, S$liwka, orzechem wtloskim
i kozieradka.
- Ostatnio do swojej oferty dodatem
chleb z ptaskurki - podkresla pan To-
masz. - Ptaskurka jest bardzo odporna
na choroby, szkodniki i niedogodno-
$ci klimatyczne. Podobnie jak orkisz
nie wymaga stosowania nawozdow, pe-
stycydéw czy chemicznych $rodkéw
ochrony ro$lin. Dlatego takie pieczy-
wo jest bardzo zdrowe.

iat zewnetrzny

jest najzdrowszym ze zb6z i jednym z trzech
produktow w stu procentach przyswajalnych
i dobrze tolerowanych przez ludzki organizm.
Maka orkiszowa jest bogatsza w makro-

i mikroelementy od maki pszenne;.

ptaskurka to odmiana pszenicy. Zawiera bardzo
duzo biatka i sktadnikéw mineralnych, ktore
moga nada¢ produktom ciemniejsza barwe.
Spozywanie ziarna ptaskurki redukuje poziom
cholesterolu i réwnowazg poziom glukozy we
krwi, chronigc przed cukrzyca typu 2.

Z uwagi na wydtuzony czas produkgji,
zamowienia nalezy sktadac telefonicznie lub
mailowo, tel. +48 602439 321

e-mail: piekarniaorkiszowa@gmail.com
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